
Antipasti 
 

Antipasto di mare caldo “Al BACIO” 
Vari assaggi di pesce interpretati con salse e verdure al profumo mediterraneo 

 € 19,00 
Hot appetizer with mixed fish. 

 

Piovra e calamaro tra mare e terra 
Tentacolo di Piovra del Mediterraneo e calamaro in cottura lenta, profumati alla maggiorana, 

adagiati su vellutata di patate e cipollotti stufati 
€ 15,00 

Octopus and squid ink low cooked, with potato cream and onions 
 

Pepata o zuppa di cozze con crostone di pane fatto da noi. 
 € 14,00 

Mussel soup with home-made bread. 
 

Tonno eleganza cruda 
Tonno rosso in tartare, maionese al curry con brunoise di verdure, mascarpone e 

carezza esotica di lime e mango. 
 € 18,00 

Red tuna tartare with mayonese crispy curry vegetables and Lime and mango sauce. 
 

Gran crudité di pesce con condimento servito su ghiaccio 
 € 29,00 

Raw fish with sauce on the Ice. 
 

Ostriche al naturale con aceto di lamponi.              € 3,50 Cad. 
Oysters with  homemade raspberry vinegar. 

 

Melanzana vegetariana 
Parmigiana di melanzane, pomodoro datterino al basilico fresco, cuor di fior di latte, 

Parmigiano Reggiano stagionato 24 mesi 
€ 14,00 

Eggplant parmigiana with date fresh tomatoes, and basil, fior di latte, and Parmigiano 
Reggiano. 

 

Bosco e Nobilta’ 
Strudel di pasta sfoglia fatto in casa, ripieno di funghi porcini, vellutata di cacio e pepe  

e culatello di Zibello 
 € 14,00 

Homemade puff pastry strudel with porcini mushrooms and cacio e pepe sauce with 
culatello Zibello 

 
 
 
 
 
 

Coperto € 3,00 
 

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a 
richiesta, dal personale in servizio. For further information regarding the allergens, please do not hesitate to consult the 

specific documentation that will be supplied, on request, by our staff. 



 
 

Primi piatti 
 

Spaghetti vongole e bottarga 

Spaghetti di grano duro alle vongole veraci, pomodorini Pachino, 
 bottarga di Muggine e pesto al prezzemolo leggero 

 € 17,00 
Spaghetti with clams and bottarga. 

 

Calamarata d’amare 

Calamarata di pasta di grano duro con frutti di mare, salsa di pomodoro datterino e molluschi 
€ 17,00 

Calamarata with seafood and tomatoes 
 

L’astice 

Linguine di Gragnano i.g.p. trafilato al bronzo all’astice fresco con pomodorini Pachino 
€ 23,00 

Linguine pasta with lobster and tomatoes. 
 

Mare in Velluto 

Ravioli di pasta fresca fatti da noi, ripieni di baccala’ e patate, 
 pannocchie di mare, mazzancolle e piselli 

€ 16,00 
Home-made fresh ravioli filled with salt cod and potatoes, served with prawns and peas 

 

Tramonto in tavola 

Morbidi gnocchi di patate, ragu’ di anatra, fonduta di Pecorino e  
crosta di Grana Padano al rosmarino 

€ 15,00 
Gnocchi made of Potatoes with ragu of duckes, and Pecorino, and cheese  

 

Il Risotto 

Riso Carnaroli mantecato allo zafferano, fiori di zucchine, funghi porcini  
e cremoso al mascarpone 

€ 15,00 
Rice with mushrooms , saffron, zucchini  flowers and mascarpone mousse. 

 
 
 



 

 
 

Secondi piatti di pesce 
 

La zuppa 

Gran Zuppa di pesce del golfo con crostini di pane all’olio e.v.o. 
€ 22,00 

Seafood soup and crunchy bread. 
 

La grigliata 

Selezione di pesce alla brace, servita dalle nostre salse e misticanza di stagione *. 
€ 22,00 

Grilled fish with our sauces and salad 

Il fritto 

Frittura di calamari, code di gamberi e baccala’ con verdure croccanti e salsa di soia*. 
€ 18,00 

Mixed fried with crunchy vegetables and soy sauce. 
 

Tonno in croccantezza 

Tagliata di tonno rosso appena scottata con mozzarella di bufala, 
 insalatina croccante all’aceto balsamico e dressing agli agrumi 

€ 18,00 
Sliced red tuna, with mozzarella of Bufala, crunchy salad with Balsamic vinegar and 

dressing made of citrus fruits. 
 

Ricciola tra mare e sole 

Trancio di ricciola con pomodorini in gremolada, tagliatelle di verdure e  
riduzione di fumetto di pesce alle erbe 

€ 17,00 
Amberjack fillet with tomato  gremolata, vegetable tagliatelle, and fish reduction with 

herbs. 
 

Orata alla griglia con misticanza e olio extra vergine di Frantoio 
€ 16,00 

Grilled sea bream with Extra Virgin Olive oil and salad. 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 

Secondi piatti di carne 
 

Filetto di manzo di Fassona alla griglia servito su piastra. 
€ 23,00 

Grilled  Fassona fillet. Steak. 
 

La Tagliata 

Manzo al coltello con rucola e scaglie di grana Padano accompagnata da salsa al basilico. 
€ 17,00 

Sliced beef steak with arugula, parmesan and basil sauce. 
 

Tenerezza di guancia 

Guancia di vitello brasata al Nebbiolo., la sua demiglass, polenta bramata e cipollotti 
€ 18,00 

Veal cheek braised in Nebbiolo, its demiglass, polenta and spring onions. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Contorni 
 

Patatine fritte 
€ 4,50 

French fries 
 

Verdure miste alla griglia 
€ 5,50 

Grilled vegetables 
 

Insalata mista 
€ 4,50 

Garden salad  
 

Funghi porcini trifolati 
€ 10,00 

Porcini mushrooms 
 

Polenta di Storo 
€ 4,50 

Yellow storo flour 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Pizze 

 
Margherita 

Pom. San Marzano d.o.p., mozz. fior di latte, basilico 

Tomato, mozzarella 
€ 7,00 

 
Prosciutto 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz. Fior di latte, prosciutto cotto Ferrarini alta qualita’ 
Tomato, mozzarella, ham 

€ 7,50 
 

Prosciutto e Funghi 
Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, prosciutto cotto Ferrarini e funghi 

Tomato, mozzarella, ham, mushrooms 
€ 8,00 

 
Romana 

Pom San Marzano d.o.p.., mozz.Fior di latte, acciughe, capperi, olive e origano 
Tomato, mozzarella, anchovies, capers, olives and oregano 

€ 9,00 
 

Capricciosa 
Pom.San Marzano d.o.p.., mozz.Fior di latte.,funghi, prosciutto, carciofi, olive, capperi origano 

Tomato, mozzarella, mushrooms, ham, artichokes, olives, capers, oregano 
€ 9,00 

 
Quattro Stagioni 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, funghi, prosc., carciofi, olive, capperi acciughe e origano 
Tomato, mozzarella, mushrooms, ham, artichokes, olives, capers, anchovies and oregano 

€ 9,00 
 

Quattro Formaggi 
Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, zola, branzi, grana 

Tomato, mozzarella, mixed cheese 

€ 8,50 

 

 
Mozzarella senza Lattosio € 2,00 

Aggiunta mozzarella di Bufala Campana d.o.p. “La Baronia”: € 2,00 

Impasto integrale: aggiunta di € 2,00 



 
Diavola 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte e salamino piccante 

Tomato, mozzarella, spicy salami 

€ 8,00 

 
Calzone Farcito 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, misto capricciosa 

Tomato, mozzarella, capricciosa mix 

€ 10,00 

 
Frutti di Mare 

Pom., mozz., frutti di mare 
Tomato, mozzarella, seafood 

€ 10,50 
 

Parmigiana 
Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, grana in cottura e prosciutto crudo di Parma 24 mesi 

Tomato, mozzarella, ham and parmesan 

€ 10,00 

 
Vegetale 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte,misto verdure e grana Padano in cottura 

Tomato, mozzarella, mixed vegatables, parmesan 

€ 10,00 

 
Funghi Porcini 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, funghi porcini 

Tomato, mozzarella, pocini hushrooms 

€ 9,50 

 
Ai Gamberetti 

Pom.San Marano d.o.p., mozz.Fior di latte, gamberetti 

Tomato, mozzarella, shrimp 

€ 9,00 

 

 
Mozzarella senza Lattosio € 2,00 

Aggiunta mozzarella di Bufala Campana d.o.p. “La Baronia”: € 2,00 

Impasto integrale: aggiunta di € 2,00 



 
Valtellinese 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, branzi, bresaola Punta d’anca igp della Valtellina 

Tomato, mozzarella, branzi cheese, bresaola 

€ 10,00 

 
Sfiziosa 

Pom San Marano d.o.p., mozz.Fior di latte,rucola, trevisana, grana, olio, bacon tutto in cottura 

Tomato, mozzarella, arugola, chicory, parmesan, oil, bacon 

€ 10,50 

 
Deliziosa 

Pom.San Marzano d.o.p, mozz.Fior di latte, carciofi, crudo di Parma stagionato 24 mesi 

Tomato, mozzarella, artichokes, ham 

€ 10,00 

 
Mare e monti 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, porcini, gamberetti 

Tomato, mozzarella, porcini, shrimp 

€ 11,00 

 
Calabrese 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.fior di latte, salamino, cipolle, olive, capperi, acciughe, origano 
Tomato, mozzarella, sausage, onions, olives, capers, anchovies, oregano 

€ 10,50 
 

Tonnata 
Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, cipolle, tonno 

Tomato, mozzarella, onions, tuna 

€9,50 
 

Contadina 
Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, taleggio, salsiccia fresca 

Tomato, mozzarella, cheese, sausages 

€ 9,50 

 
 

Mozzarella senza Lattosio € 2,00 

Aggiunta mozzarella di Bufala Campana d.o.p. “La Baronia”: € 2,00 

Impasto integrale: aggiunta di € 2,00 



Genova 
Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, porcini, zola 

Tomato, mozzarella, mushrooms, gorgonzola 

€ 10,00 

 
Campana 

Pom.San Marzano, pomodoro fresco, mozzarella di bufala “la Baronia”, rucola 
Tomato, fresh tomato, buffalo mozzarella, arugola  

€ 10,00 
 

Boscaiola 
Pom.San Marzano d.o.p., mozz.,Fior di latte, porcini, panna, crudo di Parma stagionato 24 mesi 

Tomato, mozzarella, mushrooms, cream, ham 

€ 11,00 

 
Duchessa 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, salmone, gamberetti, rucola 
Tomato, mozzarella, salmon, shrimp, arugola 

€ 12,00 

 
Pizze Bianche 

 
Tartufata 

Mozz.Fior di latte, porcini, crema di tartufo 

Mozzarella, porcini mushrooms, truffle cream 

€ 11,00 

 
Caprese 

Pomodoro fresco, mozz.Fior di latte, basilico, olive, origano 

Fresh tomato, mozzarella, basil, olives, oregano 

€ 8,50 

 
Norcina 

Mozz.Fior di latte, zola, noci 

Mozzarella, gorgonzola cheese, walnuts 

€ 10,00 

 
Mozzarella senza Lattosio € 2,00 

Aggiunta mozzarella di Bufala Campana d.o.p. “La Baronia”: € 2,00 

Impasto integrale: aggiunta di € 2,00 



Pizze Speciali 
 

Maria Grazia 
Pom.San Marzano, mozz.Fior di latte, funghi, carciofi, wurstel, olive, frutti di mare, capperi, origano 

Tomato, mozzarella, mushrooms, artichokes, sausage, olives, seafood 
€ 12,00 

 
Del Capo 

Pom.San Marzano, mozz.Fior di latte, zola, grana, salamino, origano, cipolle, capperi 
Tomato, mozzarella, gorgonzola, parmesan, salami, oregano, onions, capers 

€ 10,50 
 

Beppe 
Pom.San Marzano, mozz.Fior di latte, pom. fresco, melanzane grigliate, porcini,  

crudo di parma stagionato 24 mesi 
Tomato, mozzarella, fresh tomato, eggplant, mushrooms, ham 

€ 11,00 
 

Umberto 
Pom.San Marzano, mozz.fior di latte, pom. fresco, pancetta, grana  Padano in cottura 

Tomato, mozz., fresh tomato, bacon, parmesan  
€ 9,50 

 
Samy 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, zucchine grigliate, gamberetti, scamorza 
Tomato, mozz., zucc., shrimp, smoked cheese 

€ 11,00 
 

Andrea 
Pom.San Marzano, mozz.Fior di latte, funghi, olive, frutti di mare, capperi, origano 

Tomato, mozzarella, mushrooms, sausage, olives, seafood 
€ 11,00 

 
Antonio 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, scamorza, bresaola 
Tomato, mozz., smoked cheese, bresaola 

€ 10,50 
 

Al Bacio 
Pom. San Marzano d.o.p., mozz. di bufala “La Baronia”, gamberi (consigliato impasto integrale) 

Tomato, buffalo mozz., mushrooms and prawns 
€ 12,00 

 
Mozzarella senza Lattosio € 2,00 

Aggiunta mozzarella di Bufala Campana d.o.p. “La Baronia”: € 2,00 

Impasto integrale: aggiunta di € 2,00 

 



Pizze Novita’ 
 

Beatrice 
Pom. San Marzano d.o.p., mozz. di bufala “La Baronia”, funghi porcini, 

Culatello di Zibello d.o.p.(consigliato impasto integrale) 
Tomato, buffalo mozz., mushrooms and ham of Culatello di Zibello 

€ 12,00 
 

Stefania 
Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte, olive Taggiasche, pom. Fresco, 

piovra del Mediterraneo(consigliato impasto integrale) 
Tomato, mozz., olives and octopus 

€ 12,00 
 

Ciccio al Calzone 
Mozz.Fior di latte,zola, branzi, grana, Culatello di Zibello d.o.p. a fine cottura 

mozz., mixed cheese (gorgonzola,branzi,grana Padano) and ham of Culatello di Zibello 
€ 11,50 € 9,00 

 
Maya 

Pom.San Marzano d.o.p., mozz.Fior di latte., zucchine grigliate,pom.fresco,brie, 
crudo di Parma stagionato 24 mesi(consigliato impasto integrale) 
Tomato, mozz.,zucch.grilled,fresch tomato,brie and Parma ham 

€ 11,50 
 

Formiana 
Pom.San Marzano, frutti di mare con molluschi,gamberetti e Gamberi (consigliato impasto integrale) 

Tomato, seafood, prawns 
€ 13,00 

 
Porkzilla 

Pom.San Marzano,mozz. Fior di latte, zola, branzi, grana Padano 
abb.salamino, peperoncino della Nonna di Gaeta a fine cottura 

Tomato, mozzarella, spicy salami, mixed chees, hot pepper home made 
€ 11,00 

 
Ely 

Pom.San Marzano d.o.p., pom.fresco. Post cottura una mozz. di bufala campana 125g intera 
crudo di Parma stagionato 24 mesi scaglie di grana Padano d.o.p. e rucola 

Tomato, fresh tomato, mozz.bufala 125g, Parma ham and arugola 
€ 12,50 

 
Mozzarella senza Lattosio € 2,00 

Aggiunta mozzarella di Bufala Campana d.o.p. “La Baronia”: € 2,00 
Impasto integrale: aggiunta di € 2,00 


